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改札出てすぐ!

はちみつ屋掲示板

量り売りや、
イベントの告知等は
LINEで配信中！！
お友だち登録
よろしくお願いします。

今月の オススメ！
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山桜の花から採集したはちみつです。
1年を通じて人気のはちみつです。
生駒山麓の山桜はしっかりした甘さで微香。
濃厚でありながら、落ち着いた味わいで
桜の香りがふわっとお口の中に漂います。
桜餅のような、和風な風味があります。
ヨーグルトと混ぜたり、パンに塗ったり、
できるだけ、さくらのそのままの風味と
香りを壊さないように、直接味わえる食
べ方がおすすめです。

やってみよう！
Let’s try! はちみついちご飴

4月限定！

いつものソフトクリームに
さくら蜂蜜を
かけちゃいます！
ふんわり香る桜の風味を
お楽しみください♪

・砂糖…40ｇ  　・はちみつ…20ｇ
・水…大さじ1.5  ・いちご…10粒  
・爪楊枝　　　   ・クッキングシート

●材料

●つくりかた
1．いちごはへたをとって、爪楊枝をさします。
　（飴液をからめる時に火傷しないような長さで）
2．小さめの鍋に、砂糖、はちみつ、水を入れ、
　中火で熱します。沸々としてきたら少し弱火にし、
　水分を飛ばすように煮詰めます。
　泡がたってきて煮詰まったら火を止めます。
　こがさないように注意してください。
3．鍋の飴液をいちごにからめます。
　クルクルと回すようにからめると
　ムラなくできます。
4．クッキングシートに並べて、
　飴が固まったらできあがり！

※1才未満の乳児には与えないでください。

鍋に飴液が残っていたら固まってしまう前に
牛乳をいれて火にかけるとホットハニーミルクができます。

※鍋に残った液が固まると落ちにくくなるので、
　早めにお湯で洗ってください。

パリパリ
、いちご

飴！

母の日5月12日は

日頃の感謝を込めて、
蜂蜜の贈り物はいかがでしょうか？
ラッピング承ります♪国産さくら蜂蜜がけ

ソフトクリーム ゴールデンウィーク休業のお知らせ
5/3(金)･4(土)･5(日)･6(月)
休業とさせて頂きます。

【�月の定休日◆��･��･��･��･��日】

※火傷には
　くれぐれも

　  ご注意下さい。

みつばちと苺

いちごの受粉にみつばちが利用されています。みつばちが足や体に付けた花粉でまんべ
んなく受粉することによって、きれいなかたちのいちごに育ちます。
いちごにはあまり蜜がないので、いちごの花からのはちみつは採れません。



第51回 

ラジオに出ます

私は九州から北海道まで、毎年現地へ行き
お天気やまわりの花やミツバチを見ながら
移動養蜂家や定置養蜂家と共に蜂蜜を厳選し仕入れています。
豊作の時や不作の時もあり、１年間に色々楽しいお話があります。　
さて、今回のお話は…

といっても民放ではなく、
FM GIG（エフエムギグ）の
『マゴちゃんのツナガリっちょラジオ』です。
インターネットラジオ
( https://www.fm-gig.net/ )にて
日本全国、世界中で聴けます。

オンエアは4/12（金）本放送12:30～、
再放送はサイドCにて13:30～、
サイドBにて25:00～あるそうです。
↑のホームページを開くとサイドAとかBとか出てきます。
是非聞いてください！

スタジオが西宮北口にあり収録前にランチを
食べたのですが、とても素敵なお店でした。
西宮ガーデンズの横という事もあり
お値段もランチで2,500円でしたが
とても美味しかったです。

その後西宮回生病院に行きました。
弊社のスポーツ蜂蜜部門のサポート
アスリート、世界の山本健一さんが
兵庫医大で膝の手術をし、リハビリ
入院していたからです。
トレイルランニングでは知る人ぞ知るヤマケンさんに、

「姿勢」「呼吸」「放熱」をもとに整形外科医
と呼吸器内科医によって開発された、重さ
300gの弱低反発ウレタン枕、弊社からも販売
予定の「MOS Support Pillow（モスサポート
ピロー）」を持って行きました。
普段寝つきが悪い方や、
睡眠不足の方に是非おすすめしたい枕です。

そんなこんなですが、ラジオ聞いてください！
よろしくお願いいたします。

おまけ！3/18に
東京へ出張した時の富士山。

社長の

よもやま話


