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改札出てすぐ!

はちみつ屋掲示板

量り売りや、
イベントの告知等は
LINEで配信中！！
お友だち登録
よろしくお願いします。
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今月の オススメ！
クセがなく食べやすいので、あかしあと
同じく初心者の方にもおすすめな
はちみつです。
白い花を思わせるようなさわやかな香りと
柑橘系のフルーティーな後味が特徴で、
デザートやサラダに最適。
年齢問わずどなたからも人気のある
はちみつです。

2/14はバレンタイン
人気の当店の

国産蜂蜜を使用した生チョコレート。
今年も数量限定で販売いたします！

ご予約承ります。

毎年恒
例！

当店の
国産蜂蜜
使用

※原材料高騰により価格が昨年と異なります。
詳細は決まり次第お知らせいたします。

ホワイトーデーや春の贈り物に♪

桜花びら入り蜂蜜
桜エキスで仕上げた

自然な色味をお楽しみください。

予告

　2月下旬より販売予定

新年のご挨拶
旧年中は格別のお引き立てを賜り
厚く御礼を申し上げます。

本年もどうぞよろしくお願いいたします。
 はちみつ屋 スタッフ一同

はちみつ塩バターもち！
いつもの食べ方に飽きたら

・餅…お好きな量（写真は２切れ）
・バター…お好きな量（１切れに対して10gぐらい）
・はちみつ…お好きな量
・塩…お好きな量
・粗挽き胡椒…お好みで

●材料

●つくりかた
1.熱したフライパンにバターを溶かします。
2.お餅を入れ焼きます。バターもお餅も焦げやすい
   ので、火加減は弱火で。 
3.両面焼いて、 カリッ!となったら
   バターと共にお皿へ。 
4.はちみつと塩をかけたら出来上がり。
   お好みで粗挽き胡椒もかけてみて下さい。

カリッ!!　ジ
ュワッ!!

お餅と蜂蜜
と塩バター

と

蜂蜜もバターも塩もお好みの分量で大丈夫ですが、

蜂蜜が多すぎるとちょっと甘ったるくなるので少しずつかけてみて下さい。
ポイント！

※1才未満の乳児には与えないでください。

やってみよう！
Let’s try!

「はちみつが白く固まってしまった！」

白く固まる（結晶化）のは、主にはちみつの主成分であるブドウ糖・果糖の性質によるものです。気温が
14℃以下になると結晶しやすくなり、結晶する速さは花の種類によっても異なります。また、気温差によっ
ても固まりやすくなるため、温度変化の少ない場所での保存がおすすめです。

●元に戻すには？ フタをゆるめて湯煎でゆっくり溶かしていきます。時々かき混ぜると溶けやすいです。



第60回 新年のご挨拶

2025年　明けましておめでとうございます。
本年もはちみつ屋雅蜂園を何卒よろしくお願いいたします。

早いもので私がこの商売を始めて今年で22年目になります。
たくさんの方々に支えられて、この七道という小さな町で頑張れています。
本当にありがとうございます。

私は地元の錦西保育園を卒園し、
三宝小学校時代は女子で初めての
児童会会長をつとめました。
当時は1200名の児童がいました。

地元だからやり易いこともあれば、
やり難いことも多いです。
でもこの町の方々と共に歩んでいくはちみつ屋でありたいです。
2009年によーいドンで円広志が来てくれた時の、電話が鳴りっぱなしで
お客さんの行列が出来たことも懐かしいです。

大人の事情で100メートルの距離で3回引っ越しを
し、現在の場所に落ち着いて6年目になる年です。
パラソルだけで始めた商売も、色んな人に出会え今では北海道から沖縄まで
うちの商品が並んでいます。

時は流れ･
･････

私は九州から北海道まで、毎年現地へ行き
お天気やまわりの花やミツバチを見ながら
移動養蜂家や定置養蜂家と共に蜂蜜を厳選し仕入れています。
豊作の時や不作の時もあり、１年間に色々楽しいお話があります。　
さて、今回のお話は…

スポーツの蜂蜜ハニーアクションシリーズも、ゼビオやヴィクトリアなど
の大型店にも並んでいます。

2019年4月
現在の場所に移転しました

北海道
札幌オリンピックミュージアム

沖縄
パレット久茂地リウボウストア

ニコニコ子供会で
ポートボールを
していました

三宝小学校で選手宣誓してた私も今年は
年女で還暦です(笑)
まだまだ全国を飛び回って養蜂家と共に
素晴らしい蜂蜜をしぼってきますので
2025年もスタッフ共々よろしくお願い
いたします。

株式会社雅蜂園　大塚美和

今年は年女で還暦！
まだまだ頑張ります！


