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産 ほのかにフルーティさがある

びわの花から採れたはちみつです。
2年ぶりの販売です！
びわは11月～2月頃の寒い時期に花を咲
かせます。冬にミツバチが花の蜜を集
めるのは難しく、養蜂家さんにとっても
リスクのある希少なはちみつです。
貴重な冬に咲く花のはちみつ、
この機会にぜひお試しください。

はちみつ通信
毎日スプーン１杯のはちみつ習慣を

発行所 株式会社 雅蜂園　〒590-0906　大阪府堺市堺区三宝町2-131-1 vol.79

令和8年

月号5

が
ほ
う
え
ん

イオンモール

南
海
本
線
　
七
道
駅

N

南海本線
七道駅
改札出てすぐ!

2023.10よ
り

変更

はちみつ屋掲示板

量り売りや、
イベントの告知等は
LINEで配信中！！
お友だち登録
よろしくお願いします。

今月の オススメ！

大切な方への贈り物に
美味しいはちみつはいかがでしょうか

ご注文承ります

対象ギフト
�/��～�/��まで

送料���円
（北海道・沖縄を除く)

雅蜂園の夏ギフト

※1才未満の乳児には与えないでください。

●材料

●つくりかた

・青梅･･･１kg
・はちみつ･･･1kg～
・消毒したビン

☝POINT 
疲労回復に

はちみつのブドウ糖と
梅のクエン酸♪

シロッ
プは水

割りや

炭酸割
で！

夏バテ
に効果

大！

※梅は青くて硬いものが最適

1.  青梅のヘタを包丁や竹串の先でとります。
2.  ヘタをとった青梅を水で3～4時間アク抜きをします。
3.  青梅の水気をよく拭きとり、
     フォークで数ヶ所穴を空けます。
　(※青梅を冷凍してから使うと、穴を空けなくてもOK)
4.  熱湯で消毒したビンに青梅を入れ、
     上からはちみつを流し入れます。
5.  冷暗所で保管します。
     毎日梅の様子を見てかきまぜます。
6.  1か月ほどで発酵後、梅のエキスが出てきたら
     完成です。

梅みそ 

漬け終わ
った梅の

実を刻み
、

味噌、ゴ
マ、かつ

おぶし、

全てお好
みの量を

、混ぜるだ
け！

梅ジャム 
梅の実をつぶしてジャム状に

、

ヨーグルトやパンに塗っても

おいしい♪

アレンジ
レシピ

やってみよう！Let’s try! 青梅のはちみつ漬け

ゆかり練り梅
漬け終わった梅の種を取って実を刻み、ゆかり適量を混ぜたら出来上がり♪お好みでゴマを適量

\予
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6月･7月の2カ月間
新蜜フェア新蜜フェア開催

今年
採れたての新蜜を
お店の量り売りで
販売します！

お楽しみに！



第76回 あっという間の桜

例年は4月中旬にしぼる桜も、今年は 3月26日に咲いたので
去年より8日早く4月7日にしぼりました。
ご存じの通り、今年の桜はパッと咲いてあっと言う間に散りました。
青森県の桜でさえ4月13日に咲き、史上2番目の早さだったそうです。
花粉や蜜が集められずにミツバチには厳しいシーズンインと
思いきや、他の花も早く4月20日に行った和歌山ではれんげ
が満開で、みかんの花も咲き出しそうでした。
山々には椎の花が満開でした。

私は九州から北海道まで、毎年現地へ行き
お天気やまわりの花やミツバチを見ながら
移動養蜂家や定置養蜂家と共に蜂蜜を厳選し仕入れています。
豊作の時や不作の時もあり、１年間に色々楽しいお話があります。　
さて、今回のお話は…

和歌山では大阪で採れた桜の蜂蜜をいただきました。
GWが終わると鹿児島へ行き、れんげなどの蜂蜜を仕入れ、
その足で青森へ飛び、りんごの花の状況を確認しに行きます。
あわただしいシーズンに入りましたが、現地での写真を楽し
みにしていてください。

どんどん採れる「新蜜」ですが、
今年は6月と7月の2ヶ月間で「新蜜フェア」を開催します。
昨年はたくさんのお買い上げを頂き、採れたての特別な味わいを楽しんでいた
だきました。
今年もいい蜜を出せるようにしっかり集めて来ますね。

また現在中東情勢の緊迫化は収まる気配もなく、ビン・プラスティック容器・ラベ
ル・包装資材のメーカーから4月以降の大幅な価格改定が提示され、生産量減
少の案内も受けている状況です。
今回の価格改定に関しては商品を販売する上での必須条件として提示されて
おり、はちみつの仕入れや販売においても材料確保のため、やむなく受け入れて
います。
今後の情勢を踏まえましても6月からの値上げは避けられないと判断しています。
なるべく最小限に抑えるよう努力は致しますので、何卒ご理解の程よろしくお願
いいたします。

採れたて新蜜の量り売り、お楽しみに！

満開のれんげ畑！桜はあっという間に散り･･･ そろそろ咲き出しそうなみかんの花 山 に々咲く椎の花


